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Balanas criam startup para
tratamento de residuos

Murilo Gitel
REPORTAGEM

mais@correion24horas combr

Solos trata as
sobras de
alimentos e
reduz impactos

Transformar em até poucas
horas 100%, dos restos de ali-
mentos de grandes geradores
(como  supermercados e
shoppings} em adubo ¢ um
dos propositos da startup 5o-
los, criada pelas baianas Sa
ville Alves, 26 anos, e Gabrie
laTiemy, 29, Aempresaapos-
ta no despertar do mercado
para solugdes gque sejam sus-
tentdveis e inteligentes na
gestio de residuos.

Motivacdes para o empre
endimento nio faltam, uma
vez que, segundo dados do
Ministério do Meio Ambien-
te, mais de 50% dos residuos
gerados pelos brasileiros sao
OTgaANicos, o que correspon
de, na Bahia, a cerca de 2,7
milhies de toneladas de res
tos de alimentos desperdica
dos anualmente, A FAO,
agéncia da ONU para a agri
cultura e alimentagao, alerta
que um ter¢o do alimento
produzido no mundo atual
mente acaba desperdigado,
problema que além de deixar
de matar a fome de milhdes
de pessoas, também gera
prejuizo a economia.

Saville Alves conta gue a
formatagio da Solos come-
¢ou a nascer no segundo se-
mestre de 2016, quando ela
prestava consultoria a em-
presa gue trabalhava com
gestio de residuos, enquanto
a amiga Gabriela realizava
um ecurso de permacultura.
“Comegamos a trocar muilas
ideias e questionamentos so-
bre sustentabilidade, pas
sando aestudar mais as ques
thes sohre esse tema, como a
Lei de Residuos Sdlidos, e o
que existia no mundo de boas
priticas, Os residuos organi
cos nos chamaram a atencgio
pela grande quantidade que
nos geramos, um indicador
de desperdicio muito grande,
que causa muitos impactos,
como a contaminagao dos
lengdis fredticos e emissdes
de gases do efeito estufa”™,
lembra a empreendedora.

A partirdeentio, asamigas
criaram o projeto ¢ o subme-
teram  para um  edital de
pré-aceleragio de negdcios
de impacto (Triggers). Das
500  iniciativas inscritas,
apenas cinco ficaram até a
etapa final, sendo a Solos a

1. Um terco de toda a comida
produzida no mundo € des
perdicada, diz a Agéncia das
Nagoes Unidas para a Ali
mentagio e a Agricultura
(FAO);

2.1Isso representa 1,3 bilhio

unica do Norte/Nordeste se-
lecionada.

Em seguida, as duas jovens
tiveram que tomar a primeira
grande decisdo como sicias
de uma empresa e se muda
ram paraacidade de Sio Pau-
lo, onde, apds sete meses,
tornaram-se finalistas do
programade aceleragio. "Es-
saexperiénciafoifundamen -
tal para modelarmos o nosso
negocio e ampliarmos anossa
visio de mercado, por meio
do apoiode nossos mentores,
que sio grandes empresirios
e executivos do pais”, conta
Saville.

COMPOSTAGEM

O servigodastartupedecon

sultoria e implementacio in
loce do tratamento de resi

duos organicos. “Anulamos
jaumaetapaqueé adotrans

porte desses residuos, o que
aumenta a eficiéncia e reduz
08 impactos ambientais. Nas
sO transportamos o residuo
quando ele ji virou adubo.
Basicamente, o nosso cliente
nos contrata para que ofere

camos um novo fluxo da ges
tio desse tipo de material”,
explica Saville.

dade acordo com ela, a

de toneladas de comida todos
05 anos;

3. 0 desperdicio responde por
46%. da quantidade de comi
da que vai parar no lixo;

4, Ja as perdas que ocorrem

Solos aplica o método tradi-
cional de compostagem, que
pode levar de 90 a 120 dias
para ser concluido, mas tam-
bém dispde de outras tecno
logias e técnicas desenvolvi
das por parceiros, principal-
mente de Sio Paulo, como
equipamentos que funcio-
nam a base de aquecimento e
rotacdo, que em algumas ho -
ras transformam os residuos
em subprodutos para a agri
cultura e jardinagem.
Segundo a jovem, a opera-
¢do do servico varia em rela-
¢do a quantidade de residuos

66 Os
residuos
organicos

nos chamaram
a atencio pela
grande
quantidade que
nos geramos
Saville Alves

amprasaria

sobretudo nas fases de prod
ugio, armazenamento e
transporte — correspondem a
54 do total

5. A meta nimero 3 do Obje-
tivo de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS) n® 12 prevé

Organicos gque as empresas
geram.

“Com até 100 kg por dia dd
para fazer o tratamento con-
vencional, mas se ¢ uma em
presa que gera acima de 500
kg, dai indicamos o uso da
maquina. Destinamos os res-
tos de comida nela, aperta-
maos um boldo e ela faz o pro-
cesso, comose fosseumamad-
quina de lavar™, compara.

BAHIA

Depois do programa de ace-
leragdo, Saville e Gabrielare-
tornaram a Salvador, no alti
mo meés de janeiro. Atual
mente, em parceriacom aSe
cretaria Municipal de Cidade
Sustentivel e Inovagio de
Salvador (Secis), a startup
realiza a compostagem na
Escola Municipal Fernando
Presidio, em Paripe, no Su
burbio Ferrovidrio,

A composteira foi imple-
mentada juntamente com os
alunos para que eles conse-
guissem ter autonomia no
sentido de produzir os ali-
mentos da horta,

Na avaliagio de Saville, na
Bahia existe o interesse das
empresas em adotar praticas
mais sustentiveis e inovado-
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questdo do
desperdicio
de

alimentos

aredugio pela metade do
desperdicio per capita
mundial até 2030, bem
como diminuigoes das
perdas nos sistemas de
produgio e abastecimen-
to, incluindo no momento
pos-colheita.

ras, mas ainda nio hd grande
ofertanadreade residuos or

ginicos, “Para a Solos ¢ inte-
ressante se colocar como
player, mas tem o desafio de
consegulr convencer acerca
da necessidade do investi-
mento. Hd uma resisténcia
para que a mudanca seja im

plementada. Esse & ponlo
chave. Outra dificuldade ¢
que como o nosso foco sao
grandes empresas, muitas
vezes, a tomada de decisoes
nio estd no ambito regional”,
fala a empreendedora.

EDUCAGAQ

Saville Alves ressalta, ainda,
que a educagio ambiental
também faz parte do proces
so de atuagao da Solos, por
que € preciso sens Zar os
diretores e funciondrios de
grandes empresas.

“Ealgo em que apostamaos,
principalmente para empre-
sas que ji tém uma veia de
sustentabilidade mais forte”,
afirma. “Queremos atuar
agui porque hd uma caréncia
grande do mercado em ini
ciativas socioambientais,
dentro da propria operacido
daempresa. Onde menos tem
¢ onde mais precisa™.
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