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Areas externas arejadas e no
va disposicao do saldo sdo as
apostas para dar mais segu
ranga aos clientes e seduzir
interessados por um jeito di
ferente de organizacio dos
restaurantes de Salvador.
Uma das novidades ¢ a insta-
lagdo dos parklets, areas com
mesas colocadas nas calga-
das, onde o cliente encontra
novos espacos de lazer econ-
vivéncia. Mais de 80 restau-
rantes espalhados por toda
cidade tém apostado na utili
zagdo da calgada e ja procu-
raram a Secretaria Municipal
de Desenvolvimento e Urba-
nismo para obter a autoriza
¢ido de uso do passeio.

A secretaria jd recebeu 86
solicitagdes e autorizou 37
destas a fazer uso da calgada
com a instalacio de mesas e
cadeiras para os clientes que
optarem porumespacoaber
to. Segundo Leandro Freitas,
36, gerente do LaPasta Gialla,
restaurante de influéncia ita
liana localizado na Pituba, as
perguntas sobre o parklet,
que ji estd em processo avan
¢ado de instalagio e deve ser
inaugurado neste sibado, s3o
frequentes. “ As pessoas estio
interessadas na instalagio do
nosso parklet, aqui na frente
do restaurante. Imaginamos
que o medo de contaminagio
em dreas fechadas, gue ainda
existe, contribui para essa
curiosidade”, avalia.

Asensagiodesegurancado
cliente o que defende Geraldo
de Jesus, gerente do Boteco
do Caranguejo, na Barra: A
gente estd reaprendendo a
trabalhar e conquistar a fre-
guesia. O ponto principal é a
seguranga, que eslamos en-
fatizando com as adaptagdes
estruturais como o maior es
paqamenm entre mesas e as
agdes orientadas pelo proto
colo. E claro que a oportuni
dade de poder comer na cal
¢ada também encanta™.

COMODIDADE

Os poucos clientes encontra-
dos no boteco aprovaram a
opgdo e divergiram sobre os
motives, Uns entenderam
que ¢ atrativo por os deixar
ainda mais préximos da visdo
domar. Um cliente gque almo

gava no local ¢ ndo gquis se
identificar disse que a vista
do boteco € 0 que mais agra-
da: "Eu almogo aqui pela fa-
cilidade, por ser muito proxi

mo ao trabalho e por ser um
lugar bonito, com uma brisa
boa. Acho que a novidade é
interessante pela beleza. A
experiéncia  fica melhor.
Quanto i seguranca, nio vejo
diferenga. Se fosse so isso,
comeria aqui ou ld dentro
com tranquilidade”.

Outros  clientes  fazem
questao de salientar que a se
guranga proporcionada pelos
espagos € o elemento que
mais interessa na ocupagio
das areas externas, “Aqui é
mais ventilado e acho que fica
muito dificil para dissemina-
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realidade

Parklet Restaurantes
apostam na medida de esta
seguranca para os clientes

Leandro
Freitas, 36,
gerente do La
Pasta Gialla,
informa que o
restaurante ja

em pleno
funcionamento
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RESTAURANTES
COM PARKLETS

@ LG GASTRONOMIA Ear
ra

@ LA PASTA GIALLA Pituba
@® PUROHEALTHY FOOD
Pituba

@ BAHIA MALTE Rio Ver
melho

@ PR LANCHES Barra

@ BOTECO DO
CARANGUEJO Barra

@ ESPETTO CARIOCA Rio
Vermelho

@ ACQUA & FARINA Pituba

@® ADEGA TERROIR Rio
Vermetho

@ CASADE TEREZA Rio
Vermelho

@ PASTA EM CASA Rio Ver-
melho

@ Oslo Gastrobar Earra

@ PLZZA Rio Vermelho

@ SOHO RESTAURANTE
Itaigara

¢do dos virus. Asmesas foram
readaptadas e o espago supe
ra o recomendado. A distin-
claé¢grandeeolugar ¢aberto.
Ouseja, tudo dentro do reco-
mendado. Essa proposta me
deixa mais tranquilo pra vir
comer normalmente”, diz
Daniel Nunes, 19, estudante
de engenharia gque estagia
proximo ao Boteco do Caran-
guejo e vollou a almocar por
la desde a reabertura.
Embora a transformacao
das calgadas em extensoes
dos restaurantes soteropoli
tanos seja claramente para
proporcionar seguranga aos
clientes, os frequentadores
ainda estio timidos, Foioque
conferinu a reportagem do
CORREIO ao passar por vi
rios restaurantes contempla-
dos com autorizagio dada
pela Sedur para colocar me-
sas na calgada. Quando nio
estavam completamente va-
zios, ndo recebiam mais que
meia dazia de clientes, nu
mero aguém do esperado
Essa ¢ a expectativa de Na-
tdlia Fialho, 35, nutricionista
e responsdavel técnica pelo
restaurante Caminho de Ca
sa, no laigara. *Todo mundo
foi muito treinado para que o
retorno fosse seguro. Saben-
do que as pessoas estio re-
ceosas com esse retorno, ofe-
recer uma opgio que agrega
ainda mais em seguranca € o
minimo que a gente precisa
fazer se quiser tornar a volta
rentivel”, defende.
“COM ORIENTACAO DA CHEFE DE REPOR-
TAGEM PERLA RIBEIRD
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