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NOVO EQUIPAMENTQ VAI FORNECER 500 REFEICOES
POR DIA E OFERTARA CURSOS PROFISSIONALIZANTES

WALTER PONTES FEECOM

Os moradores dos bairros de
Jardim Cajazeiras e Pauda
Lima, em Salvador, ganha-
ram um restaurante popular
ontem, na Avenida Aliomar
Baleeiro, a principal da re
gido. A estrutura vai oferecer
500 quentinhas todos os
dias, das 11h 45 13h 30, para
pessoas carentes.

Orespago também vai
abrigar um centro de forma
¢io profissional, com cursos
gratuitos de padaria, cozi-
nha, pizzaiolo, entre outros.
A previsio ¢ que 2 mil pes
50as sejam capacitadas por
més, apds a pandemia.

Esse ¢ 0 segundo restan-
rante popular inaugurado
pela prefeitura - o outro é o
Restaurante Popular Cuidar,
de 5io Tomé de Paripe. A
exemple do de Paripe, en
quanto durarem os efeitos da
pandemia, as quentinhas se-
rio entregues de graga e sem
possibilidade de acesso as
dependéncias do restauran
te, evitando aglomeragoes.
Quandao as restricdes de cir
culagdo acabarem, o prato
voltard a custar R5 1 e pode
ri ser consumido no local.

O prefeito ACM Neto (DEM)
destacou a estrutura e disse
também que a entrega do es
pago fol um compromisso fir-
mado com a comunidade no
inicio da gestio, em 2012,
“Entregamos muito mais do
que um restaurante popular,
em Pau da Lima, um dos bair
ros mais centrais da nossa ci
dade. Nessa regido, vivem e
trabalham milhares de pes-
5045, COIm comeércio intenso,
diversidade, dreas residenciais
e dreas que concentram ex

06 Nessa regiio,
vivem e trabalham
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que precisam deste
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Além de 500
refeicdes no
salio, a
expectativaé
que 2 mil
pessoas
sejam
capacitadas

segura entre

os
beneficiados,

distribuicao

trema pobreza. E justamente por isso estamaos
entregando aqui mais um restaurante popular
€ que serd também um centro de capacitagio
de novos profissionais.”

A titular da Secretaria de Promogio Social
e Combate 4 Pobreza (Sempre), Ana Paula
Matos, contou que o espago fem uma cozi
nha industrial que serd usada para formar
futuros cozinheiros.

Haverd ainda parceria com o Senac e fa-
culdades para a implantacio de novos cur-
s0s. Foram dois meses de construgio até o
espaco ficar pronto,

“Vamos ensinar panificacio, ensinar a fa
zer pizea, doces e culindria. Toda a estrutura
da cozinha é muito ampla. Temos um agou-
gue, enlio, podemos ensinar sobre corle,
carne, drea de lavagem, enfim. Toda estru
tura do restaurante foi pensada de um modo
amplo para que possamos oferecer aulas™,
explicou Ana Paula.

Ma sala ao lado, existe uma padaria-escola,
onde pessoas em situacio de vulnerabilidade
social serio capacitadas para se tornarem
padeiros e pizzainlos. O local também vai
abrigar um posto do Sebrae, além dos servi
gos dos Centros de Referéncia de Assisténcia
Social (Cras) e Centros de Referéncia Espe-
cializados de Assisténcia Social (Creas), com
cadastros em programas sociais e auxilios,

Ao lado do restaurante, serdo oferecidos
também curso de corte e costura, salio de be
leza, informdtica, espago para empreendedo
rismo social, entre outros cursos profissionali-
zantes. A estrutura estd pronta e aguarda a
chegada das divisdrias e do maquindrio.
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